RUS N° 1246/2013
Rakin N° 132050/2013

SENTENCIA N° 1 8 4 0
RANCAGUA, {8 MAR. 2014

VISTO, lo dispuesto en el D.F.L. N° 725/68 que
aprueba el Coédigo Sanitario; el DFL N° 1/05 que fija texto refundido, coordinado y
Sistematizado del DL N° 2763/79 y de las leyes N° 18.933 y N° 18.469; el D.S. 136/05, del
Ministerio de Salud que aprueba el Reglamento Organico del Ministerio de Salud; la
Resolucion N° 1600/08, de la Contraloria General de la Republica; el D.S.N° 594/99 del
Ministerio de Salud, que aprueba el Reglamento sobre condiciones sanitarias y
ambientales basicas en los lugares de trabajo; y lo dispuesto en el D.S. N° 909/13 del
Ministerio de Salud.

CONSIDERANDO;

Que, el dia 04 de septiembre de 2013, funcionario de

esta Secretaria se constituyd en Casino institucional, ubicada en Sector La Isla Lote A s/n,
Lo Miranda, comuna de Dofihue, propiedad de CASINOS A PUNTO LTDA., RUT N°
77.850.440-5, representada por don GONZALO HERNANDEZ FUENZALIDA, RUN N°
con domicilio en Avenida Oro Negro N° 2938, comuna de Rancagua,

Que en dicha visita, segun consta en acta, levantada
por funcionario del Departamento de Accién Sanitaria, se constata:

Se visita el establecimiento en donde trabaja una manipuladora y se entregan 40
colaciones diarias al personal del lugar donde estas colaciones provienen de otra
dependencia listas para el consumo las cuales son depositadas en la maquina para el
bafio Maria y solo se elabora los postres de fruta fresca y se arman las ensaladas en
donde se constatan las siguientes deficiencias:
¢ No acredita autorizacién sanitaria de funcionamiento
e La zona de manipulacién no se encuentra delimitada ni con puertas ni paredes ya
que el personal que consume alimentos en el comedor para acceder a él y su plato
accede por la zona de manipulacion que ademas no cuenta con puerta de cierre
automatico.
¢ No cuentan con lavamanos en la zona de manipulacién solo con lavafondos.
No cuenta con muebles con puerta para proteger los utensilios que tienen contacto
directo con los alimentos ya que se encuentran en repisas abiertas.
Gas sin proteccion.
No hay extintor en este sector.
La luminaria se encuentra sin proteccion.
No acredita la procedencia de los alimentos, ni el envase en que se recepcionan
viene con la rotulacién que requiere.
Basurero sin tapa.
» Malla mosquitera con presencia de polvo e insectos pegados.
¢ Bafo de la manipuladora tiene conexion directa con la zona de lavado. Y este no
tiene ducha ni agua caliente en el lavamanos. No cuentan con sala de vestuario.
» No acreditan autorizacién sanitaria del sistema de alcantarillado particular ni del
agua potable del lugar.

Que la parte sumariada, debidamente citada, formuld
descargos en sumario sanitario, sefialando las acciones correctivas para subsanar las
infracciones descritas anteriormente, asimismo adjunta documentos.

Que son analizados los hechos consignados en el
acta de inspeccion, los descargos formulados y la normativa sanitaria aplicable en la
especie, representada, en primer lugar, por el Decreto Supremo N° 977/96 del Ministerio
de Salud, que aprueba el Reglamento sanitario de los alimentos, que en su articulo 6 que
sefiala “La instalacion, modificacién estructural y funcionamiento de cualquier
establecimiento de alimentos deberd contar con autorizaciéon del Servicio de Salud
correspondiente. El articulo 11 indica “Desde el inicio de su funcionamiento, el



interesado debera aplicar las practicas generales de higiene en la manipulacién
incluyendo el cultivo, la recoleccién, la preparacion, la elaboracion, el envasado, el
almacenamiento, el transporte, la distribucién y la venta de alimentos, con objeto de
garantizar un producto inocuo y sano”. Asimismo el articulo 24 inciso primero establece
‘Los edificios e instalaciones deberan proyectarse de tal manera que las operaciones
puedan realizarse en las debidas condiciones higiénicas y se garantice la fluidez del
proceso de elaboracion desde la llegada de la materia prima a los locales, hasta la
obtencién del producto terminado, asegurando ademds, condiciones de temperatura
apropiadas para el proceso de elaboracién y para el producto”. El articulo 26 indica “La
zona de preparacion de alimentos debera estar separada de los recintos destinados a
alojamientos, servicios higiénicos, vestuarios y acopio de desechos”. El articulo 27 indica
‘Debera disponerse de abundante abastecimiento de agua potable que se ajustara a lo
dispuesto en la reglamentacion vigente, a presion y temperatura conveniente, asi como de
instalaciones apropiadas para su almacenamiento, distribuciéon y con proteccién contra la
contaminacion”. El articulo 33 sefiala “En las zonas de elaboracién debera disponerse de
lavamanos provistos de jabon y medios higiénicos para secarse las manos, tales como,
toallas de un solo uso o aire caliente”. El articulo 34 inciso segundo dispone “Las
lamparas que estén suspendidas sobre el material alimentario en cualquiera de las fases
de produccion, deben ser de facil limpieza y estar protegidas para evitar la contaminacion
de los alimentos en caso de rotura.” El articulo 38 sefiala “Los establecimientos, sus
equipos, utensilios y demas instalaciones, incluidos los desagiies, deberédn mantenerse en
buen estado, limpios y ordenados”. El articulo 42 sefiala “Para impedir la contaminacién
de los alimentos, todo el equipo y utensilios deberdn mantenerse debidamente protegidos
en estantes, vitrinas, u otros, después de limpiarse y desinfectarse”. El articulo 71 inciso
primero y final ordena “En los establecimientos donde se expendan alimentos que
necesitan conservarse a baja temperatura, se debera contar con sistemas de frio que
aseguren las caracteristicas propias del producto, los que deberdn mantenerse de
acuerdo a las recomendaciones técnicas de los fabricantes. En los establecimientos
deberan mantenerse los antecedentes de origen y fechas de elaboracién y vencimiento
de los productos sujetos a este tipo de comercializacién, de manera tal que, estén
disponibles para la autoridad sanitaria cuando ésta lo requiera”.

Que se vulnera asimismo lo establecido en el
Decreto Supremo N° 594/99 del Ministerio de Salud, que aprueba el Reglamento sobre
condiciones sanitarias y ambientales basicas en los lugares de trabajo, el cual en su
articulo 3 dispone que, “La empresa esté obligada a mantener en los lugares de trabajo
las condiciones sanitarias y ambientales necesarias para proteger la vida y la salud de los
trabajadores que en ellos se desempefian, sean éstos dependientes directos suyos o lo
sean de terceros contratistas que realizan actividades para ella”. El articulo 21 inciso
segundo establece “Cuando la naturaleza del trabajo implique contacto con sustancias
toxicas o cause suciedad corporal, deberan disponerse de duchas con agua fria y caliente
para los trabajadores afectados. Si se emplea un calentador de agua a gas para las
duchas, este debera estar siempre provisto de la chimenea de descarga de los gases de
combustion al exterior y sera instalado fuera del recinto de los servicios higiénicos en un
lugar adecuadamente ventilado”. El articulo 22 ordena “En los lugares de trabajo donde
laboren hombres y mujeres deberdn existir servicios higiénicos independientes y
Separados. Sera responsabilidad del empleador mantenerlos protegidos del ingreso de
vectores de interés sanitario, y del buen estado de funcionamiento y limpieza de sus
artefactos”. El articulo 27 inciso segundo ordena “En este recinto deberan disponerse
los casilleros guardarropas, los que estaran en buenas condiciones, seran ventilados y en
nuamero igual al total de trabajadores ocupados en el trabajo o faena” El| articulo 45
indica “Todo lugar de trabajo en que exista algin riesgo de incendio, ya sea por la
estructura del edificio o por la naturaleza del trabajo que se realiza, debera contar con
extintores de incendio, del tipo adecuado a los materiales combustibles o inflamables que
en él existan o se manipulen. El nimero total de extintores dependeréa de la superficie a
proteger de acuerdo a lo sefialado en el articulo 46°. Los extintores deberén cumplir con
los requisitos y caracteristicas que establece el decreto supremo N° 369, de 1996, del
Ministerio de Economia, Fomento y Reconstruccion, o el que lo reemplace, y en lo no
previsto por éste por las normas chilenas oficiales. Ademas, deberan estar certificados por
un laboratorio acreditado de acuerdo a lo estipulado en dicho reglamento”.



Que, en consecuencia, estos hechos importan
infraccion a lo dispuesto en los articulos 6, 11, 24, 26, 27, 33, 34, 38, 42 y 71 del Decreto
Supremo N° 977/96 del Ministerio de Salud, aprueba reglamento sanitario de los
alimentos; y lo dispuesto en los articulos 3, 21, 22, 27 y 45 del Decreto Supremo N°
594/99 del Ministerio de Salud, que aprueba el Reglamento sobre condiciones sanitarias y
ambientales basicas en los lugares de trabajo. Todo lo anterior, en relacion con lo
dispuesto en los articulos 3 y 67 del Cédigo Sanitario.

Y en mérito de lo expuesto, dicto la siguiente:
SENTENCIA:

PRIMERO: APLICASE una multa de 60 UTM, en su equivalente en pesos al momento de
pago a CASINOS A PUNTO LTDA., representada por don GONZALO HERNANDEZ
FUENZALIDA, ya individualizados.

SEGUNDO: OTORGASE a la sumariada un plazo de 10 dias habiles administrativos (de
lunes a viernes) contados desde la notificacién de la presente sentencia, a fin de que
corrija las deficiencias sanitarias sefialadas en el acta de inspeccion, bajo apercibimiento
de mayor multa y la aplicacién de medidas sanitarias mas drasticas, en caso de
incumplimiento.

TERCERO: DEJESE establecido que la sumariada debera efectuar el pago de la multa en
la Oficina Recaudadora, ubicada en calle Campos N° 423, Sexto Piso, Edificio
Interamericana, de la comuna de Rancagua, dentro del un plazo de cinco dias habiles,
contados desde la fecha de notificacion.

CUARTO: SE APERCIBE a la sumariada, en caso de no pago de la multa aplicada en el
plazo sefialado en el numero precedente, con la ejecucién judicial de la misma de
conformidad a lo dispuesto en el articulo 174 del Cédigo Sanitario.

QUINTO: FISCALICESE oportunamente por funcionarios del Departamento de Accién
Sanitaria, la correccion de las deficiencias sanitarias sefialadas en el acta de inspeccion.

SEXTO: COMUNIQUESE a la sumariada que a contar de la notificacion de la sentencia
puede hacer uso de: a) Reconsideracion de la sentencia, solicitada ante esta misma
autoridad, dentro del plazo de 5 dias administrativos (de lunes a viernes) contados desde
la notificacion de la sentencia; o, b) Reclamacion ante Tribunales Ordinarios de Justicia,
segun lo dispuesto en el articulo 171 del Codigo Sanitario, dentro del plazo de 5 dias
habiles (de lunes a sabado) contados desde la notificacién de la sentencia.

SEPTIMO: SE INFORMA a la sumariada que, de conformidad con lo dispuesto en el
articulo 51 de la ley 19.880, desde la fecha de la notificacién de esta sentencia y una vez
vencido el plazo para pagar la multa, la sentencia se tendra por ejecutoriada. Lo anterior,
permitira materializar el apercibimiento sefialado en el nimero cuarto, a menos que el
sumariado(a) junto con su recurso administrativo, solicite la suspensién del procedimiento,
de acuerdo con lo dispuesto en el articulo 57 de la Ley 19.880.
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